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Best wine grower of Germany
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P71 Blauer Spatburgunder
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Mit viel Ehrgeiz und Feingefiihl wird dieser Sekt mittels der klassischen Flaschengérung im
kithlen Kellergewdlbe hergestellt. Die Flaschen werden von Hand geriittelt und
dann degorgiert. Eleganter, erfrischender Rosé-Sekt, feinfruchtig und lebendig mit animierendem
Erdbeerduft. Das siiffige Geschmackserlebnis, das Sie unbedingt erleben sollten.
YR E Trinktemperatur: 8-10 R IKFE °C

FERRIERE Lagerung bei 8-13 °C R ICE RIEELA%/E, Bi1b#iZ . Nicht in der Sonne lagern.
|YIE Speisecempfehlung VKELE1E N B EUE N E ZRID R N HEEC -
Gut gekiihlt zum Aperitif oder als prickelnder Begleiter zu sommerlichen Salaten.
B> Inhalt 7 1R F1 — %46 Spatburgunder, Sulfite
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